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0.22 jadalnia 75,10 m²
0.23 kuchnia 28,66 m²
0.24 zmywalnia 7,05m²
0.25 pom. mycia GN-ów 4,61m²
0.26 pom. mycia wózków 4,02m²
0.27 komunikacja 10,56 m²
0.28 pokój. biurowy 10,17 m²
0.29 pokój kierownika admin. 7,94m²
0.30 pok. socjalny personelu 9,31m²
0.31 WC personelu 3,38m²
0.32 komunikacja 2,07 m²
0.33 pom. porządkowe 2,4 m²
0.34 klatka schodowa 12,78 m²
0.35 komunikacja 8,21m²
0.36 dźwig podawczy 0,29m²
0.37 pom. dezynfekcji jajek 4,42m²
0.38 magazyn napojów 5,49m²
0.39 magazyn podręczny 7,55m²

razem parter 204,01m²

U W A G A !!! - Rysunek bezwzględnie należy czytać wraz z
 pozostałymi elementami opracowania, stanowiącymi integralną

 część dokumentacji projektowej.

U W A G A !!! - Wszystkie wymiary sprawdzić na budowie przed
rozpoczęciem wykonywania prac. Wszelkie niezgodności,

 zmiany lub rozwiązania alternatywne konsultować z
PROJEKTANTEM

PROJEKT WYKONAWCZY

ZESTAWIENIE WYPOSAŻENIA
RZUT PARTERU CZĘŚĆ B


