ZALACZNIK nr 6g do SIWZ
dot. DPS.701.2018
Czes¢ VII — Mrozonki

Formularz cenowy na sukcesywne dostawy mrozonek
dla postepowania o udzielenie zamowienia publicznego prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego pod nazwa:
»Sukcesywna dostawa artykulow spozywczych dla Domu Pomocy Spolecznej
z siedziba w Skarzysku-Kamiennej, ul. Sporna 6 na rok 2019”

. . Nazwa handlowa | Jednostka| Wielko$¢ Cena | Cena Wartosc Wartose
Lp. Nazwa i specyfikacja artykutlu . . . .| netto | brutto | nettow zt | bruttow zt
produktu miary | zamoéwienia
w zt w zt [e*f] [e*g]
a b c d e f g h i

Brokuty

waga opakowania (2,5kg)

Wymagania klasyfikacyjne: produkt gleboko mrozony w

1. |temp. ponizej -18°C, smak i zapach po obrébce termiczne;j kg 50
" | charakterystyczny dla produktu

Cechy dyskwalifikujace: produkt wolny od trwatych zlepien

$wiadczacych o rozmrozeniu, obce zapachy, brak oznakowania

produktu, zabrudzenia.

Fasolka szparagowa

waga opakowania (2,5kg)

Wymagania klasyfikacyjne: produkt gt¢gboko mrozony w

o | temp. ponizej -18°C, straki ciete, cate, niepotamane, smak i ke 60
" | zapach po obrobce termicznej charakterystyczny dla produktu

Cechy dyskwalifikujace: produkt wolny od trwatych zlepien

$wiadczacych o rozmrozeniu, straki polamane, obce zapachy,

brak oznakowania produktu, zabrudzenia.
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Kalafior

waga opakowania (2,5kg)

Wymagania klasyfikacyjne: produkt gleboko mrozony w
temp. ponizej -18°C, smak i zapach po obrobee termicznej
charakterystyczny dla produktu

Cechy dyskwalifikujace: produkt wolny od trwatych zlepien
$wiadczacych o rozmrozeniu, obce zapachy, brak oznakowania
produktu, zabrudzenia.

30

Marchew z groszkiem

mieszanka dwuskladnikowa

waga opakowania (2,5kg)

Wymagania klasyfikacyjne: produkt gleboko mrozony w
temp. ponizej -18°C, smak i zapach po obrobce termicznej
charakterystyczny dla produktu

Cechy dyskwalifikujace: produkt wolny od trwalych zlepien
$wiadczacych o rozmrozeniu, obce zapachy, brak oznakowania
produktu, zabrudzenia.

40

Mieszanka warzywna

mieszanka minimum 7-io sktadnikowa

waga opakowania (2,5kg)

Wymagania klasyfikacyjne: produkt przygotowany z
mieszanki: marchwi, grochu, brukselki, fasolki szparagowej,
pietruszki, kalafiora, selera, itp., produkt gteboko mrozony w
temp. ponizej -18°C, smak i zapach po obrdbce termicznej
charakterystyczny dla produktu

Cechy dyskwalifikujace: produkt wolny od trwatych zlepien
$wiadczacych o rozmrozeniu, obce zapachy, brak oznakowania
produktu, zabrudzenia.

70
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Mieszanka kompotowa

mieszanka wieloowocowa

waga opakowania (2,5kg)

Wymagania klasyfikacyjne: produkt przygotowany z
mieszanki: §liwek, truskawek, aronii, czarnej porzeczki, itp.,
produkt glteboko mrozony w temp. ponizej -18°C, smak i
zapach po obrobce termicznej charakterystyczny dla produktu
Cechy dyskwalifikujace: produkt wolny od trwalych zlepien
$wiadczacych o rozmrozeniu, obce zapachy, brak oznakowania
produktu, zabrudzenia.

350

Szpinak

siekany, rozdrobniony

waga opakowania (400-500g)

Wymagania klasyfikacyjne: produkt gt¢gboko mrozony w
temp. ponizej -18°C, smak i zapach po obrobee termicznej
charakterystyczny dla produktu

Cechy dyskwalifikujace: produkt wolny od trwatych zlepien
$wiadczacych o rozmrozeniu, obce zapachy, brak oznakowania
produktu, zabrudzenia.

10

Truskawki

waga opakowania (0,5kg lub 2,5kg)

Wymagania klasyfikacyjne: produkt gleboko mrozony w
temp. ponizej -18°C, smak i zapach po obrobce termicznej
charakterystyczny dla produktu

Cechy dyskwalifikujace: produkt wolny od trwatych zlepien
$wiadczacych o rozmrozeniu, obce zapachy, brak oznakowania
produktu, zabrudzenia.

30

Uszka z grzybami

Wymagania klasyfikacyjne: zawartos¢ grzybow lesnych min.
10%, smak i zapach po obrobce termicznej charakterystyczny
dla produktu

Cechy dyskwalifikujace: produkt wolny od trwatych zlepien
$wiadczacych o rozmrozeniu, obce zapachy, brak oznakowania
produktu, zabrudzenia.

kg
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Uszka z migsem

Wymagania klasyfikacyjne: zawarto$¢ migsa wotowego i
wieprzowego min. 20%, produkt gleboko mrozony w temp.
10. ponizej -18°C, smak i zapach po obrébee termiczne; kg 20
charakterystyczny dla produktu

Cechy dyskwalifikujace: produkt wolny od trwatych zlepien
$wiadczacych o rozmrozeniu, obce zapachy, brak oznakowania
produktu, zabrudzenia.

RAZEM:

UWAGI:

1. Formularz cenowy nalezy wypetni¢ i podsumowac z doktadnoscig do dwoch miejsc po przecinku. Wypetnione 1 wyliczone przez Wykonawce,
muszg by¢ wszystkie pozycje asortymentowe.

2. W kolumnie ,,C” nalezy poda¢ nazwe¢ handlowg produktu, ktory spetnia warunki okreslone w specyfikacji artykutu. Dopuszcza si¢ wpisanie
1 dostawy kilku artykutéw spelniajacych okreslone warunki. Istotne by ceny w/w artykutéw, w trakcie trwania dostaw byty takie same.

(miejscowosc) (data) (pieczeé i podpis osoby upowaznionej do reprezentowania Wykonawcy)
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